Onc Hour

Nous pouvons aussi vous servir en 1 heure

Interprétation de la cuisine du jour 8rmouvements

26,00 €
(en semaine uniquement)

Au gre de mes humeurs

Pour tous les convives d’'une méme table,
Olivier Boizet peut vous proposer un menu surprise

62,00 € trois services
72,00 € quatre services
82,00 € cinq services
92,00 € six services

Pour le plaisir de vos papilles, nous pouvons &tahlaccord mets et vins
avec un service au verre

David, Virginie et Véronique seront heureux de viaise découvrir
leur dernier « coup de coeur » viticole et de vaursseiller dans le choix des vins



raditions et [ Découvertes

Le Jeu de mises en bouche, chaud, froid, crudouix, acide moelleux, croquant
*kk*k

Entre la Tomate et le Parmesan... 16,00 €
Tartelette sablée montée a I'envers, Tomate comfitetueux Parmesan et éclats Reggiano,
sorbet « tomatail »

Chateau Bouscassé Les Jardins Pacherenc du Vi®Bilieine Brumont
*kk%k

Entre la Fera du Lac Léman et la Cueillette de Charignons... 21,00 €
Filet de Fera sur la peau pané a la poudre darmieéchée,
quinoa et Champignons comme un risotto, purée deesode petits pois, nuage de sous-bois

Mercurey Domaine Dureault
*kkk

Entre ’Agneau de nos Campagnes et I'Abricot... 24,00 €
Epaule farcie aux Abricots secs et gingembre, détearré glacée au jus mentholé,
financier abricot parfumé au thym citron

Tanao Casa Lapostolle Rapel Valley Chili
*kk*k

Le Fromage par La Maison Mons... 12,00 €

Vin en fonction du fromage choisi
*kkk

Entre la Cerise et la Panna Cotta au poivre rose... 12,00 €
Verrine de Cerise et Panna Cotta au poivre rasalsion et sorbet griotte

Despenja Figues Rivesaltes Domaine du Maridet
*kk*k

Sucreries pour les gourmandes et les gourmands

38,00 €éMenu en deux services : La Tomate, La Rede 'Agneau, Le Fromage, Le Dessert
56,00 €Menu en deux services avec un verre de vin a chplatie

50,00 €Menu en trois services : La Tomate, La Fera, L'A@mnd.e Fromage, Le Dessert
70,00 €Menu en trois services avec un verre de vin a chadat

Tous les plats du menu sont disponibles a la carte



Saveurs [“estives

Le Jeu de mises en bouche, chaud, froid, crudouix, acide moelleux, croquant
*kk*k

Entre le Homard et la Truffe d’été de la Saint-Jean..
Tartelette de haricots verts en salade, rosaceodeaktl et Truffe d’été, cromesqui de custacé

Macon-Fuissé Joseph Burrier
*kk*k

Entre la Barbue et I'Aubergine...
Pavé de Barbue poché a 56° a I'huile d'olive, thenépaisse d’Aubergine confite et snackée,

baby aubergine comme un farci a la tomate séchade, diolive parfumée a la ache des montagnes

Vouvray « Vigne Blanche » Marc Brédif
*kkk

Entre le Boeuf du Charolais et le Radis...
Piece de Beeuf en deux cuissons, bouillon parfutadanite séchée et feuille d’huitre végétale,
mosaique de Radis et croc’radis

Gigondas Domaine Grand Romane Cuvée Prestige adeiignes
*kk*k

Le Fromage par La Maison Mons...

Vin en fonction du fromage choisi
*kk*k

Entre la Nectarine et le Navan...
Nectarine en gelée de verveine et nuage de Nawenmgue verveine

*kkk

Entre I'’Abricot et le Romarin...
L’'Abricot en 3 textures, parfum de romarin, bisaans farine

Domaine du Tariquet Les Premiéres Grives Domairss$ar
*kk*k

Sucreries pour les gourmandes et les gourmands

55,00 €Menu en deux services : Le Homard, La Barbue_e Beeuf, Le Fromage, Les Desserts
74,00€ Menu en deux services avec un verre de vin a ehplat

65,00 €Menu en trois services : Le Homard, La Barbue, beuB Le Fromage, Les Desserts
89,00 €Menu en trois services avec un verre de vin a ohadpt

Tous les plats du menu sont disponibles a la carte

29,00 €

28,00 €

26,00 €

12,00 €

12,00 €



La Gourmanclise en 8 mouvements

Ce menu est proposé pour tous les convives d’une mé table

Le Jeu de mises en bouche, chaud, froid, crudouix, acide moelleux, croquant
*kkk

Soupe de Pommes de Terre servie froide, Truffe ié& cappuccino

*kkk

Filet de Rouget de Roche snacké, frite de téteede ¥acon gribiche, sorbet « tomatail »

*kkk

Charlotte de Cuisses de Grenouilles aux macarbeisye fondu a l'ail des ours du parc

*kkk

Paveé de Bar Sauvage en barigoule d’artichautstgielgambon de pays, jus de cuisson

*kkk

Barrette de Foie Gras de Canard caramélisée aigesrat batons de rhubarbe

*kkk

Le Fromage par La Maison Mons

*kkk

Nectarine en gelée de verveine et nuage de Navaeimgue verveine

*kkk

Clafoutis et mousseline griotte, coeur acidulé &omivert

*kkk

Sucreries pour les gourmandes et les gourmands

Menu a 85,00 €
Menu a 127,00 € avec un verre de vin a chaque pkat gré de nos envies

Tous les plats du menu sont disponibles a la carte

24,00 €

27,00 €

25,00 €

29,00€

28,00 €

12,00 €

12,00 €



